
Menu brehuidic ~ 74,20 €
Tatin de Saint-Jacques et lieu, légumes d’été, bouillon

crémeux de carcasse
...

Tournedos de canard farci et son jus, grenailles roties au
thym

...

Camembert et tome, salade à l’huile de noix
***

Finger fraise combava, sablé
Mousse légère combava et compotée de fraises

Menu Duer ~ 78,20 €
Marbré de foie gras de canard, confiture d’oignons au vin

rouge, poivre de kampot
tartine au maïs et huile de noix aux herbes

***

Dos de cabillaud rôti et coulis d’étrilles
Arlequin de grenailles, courgettes, et petits pois au curry

***

Beignet de chèvre juste tiède, salade à l’huile de noix
***

Carré pistache framboise
(Biscuit madeleine, coulis framboise et mousse pistache)

Menu Moussaillon ~ 46,00 €
(moins de 12 ans)

Menus

LE MOR~BIHAN
Bateau Croisière Restaurant

BAR

CHAUFFAGE
CLIMATISATION

PISTE DE DANSE

CROISIÈRE 
COMMENTÉE

PONT SUPÉRIEUR
120 PASSAGERS

DÉJEUNER ET DÎNER 
CROISIÈRE

PONT PRINCIPAL
130 COUVERTS

le tarif comprend la croisière et le menu - hors boisson

Menu Végétarien ~ 78,20 €
Tarte fine de tomates anciennes, burrata et pignons de pin torréfiés

Suprème d’agrumes, herbes folles et huile de basilic
***

Coco de Paimpol et légumes grillés
Tagliatelles de courgettes aux sésame et beurre rouge

Carpaccio d’ananas
...

Maxi verrine de salade de fruits

Eventail tomate mozarella, jambon blanc
***

Emincé de volaille à la crème, pommes de terre
sautées

***

Moelleux chocolat aux pépites de chocolat

Renseignements et réservations au 02 97 46 60 00 ou par www.navix.fr


